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Deteccion, control y eliminacion

Repercusion de los biofilms
en la industria alimentaria
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Soluciones para la higiene en industria
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alimentaria, cosmética y farmaceutica
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Biofilms en
la industria alimentaria
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Biofilms en la industria alimentaria

Las superficies en contacto
con alimentos constituyen
un sustrato ideal para el
crecimiento de biofilms
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Biofilms y seguridad alimentaria

Reservorio de
microorganismos
indeseados y
mecanismo de
broteccion frente a
Drocesos de
Impieza y
desinfeccion
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Efectos técnicos adversos

e Corrosion de superficies
e Obturacion de tuberias
e Colmatacion de membranas

e Reduccidn del intercambio
de calor
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Control de biofilms

Prevencidn ) Deteccidn m—) Eliminacion
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Prevencion de la formacion de
biofilms

La higiene
adecuada de las
superficies es un

SUPERFICIE

elemento critico

| :3+ Betelgeux



Deteccion de biofilms en
industrias alimentarias
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Deteccion de biofilms

Métodos convencionales de
control de la higiene

Muestreo microbiologico
Medida de ATP

reE—

Métodos especificos de .
deteccion de biofilms - |
§ e Hli
Microscopia MM kb 4

Espectroscopia
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Innovacion en la deteccion de biofilms
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Deteccion rapida de biofilms
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Eliminacion de biofilms
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Eliminacion de biofilms

Aspectos metodologicos

Gestion de los procesos de higiene y
establecimiento de estrategias

Aspectos tecnologicos

Productos, equipos y técnicas
empleados en la eliminacion de
biofilms
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Metodologia de la eliminacion de biofilms

 Indicador de higiene deficiente

e Revision de procesos e identificacion
de limitaciones
Productos y condiciones de aplicacion
Equipos y sistemas de limpieza
Disefo higiénico
Formacion
 Tratamiento de eliminacion y
prevencion
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Aspectos tecnicos: técnicas instrumentales

Energia mecanica,
térmica, eléctrica, ...
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Aspectos técnicos: productos

P I"O d U CtO S d e b a Se III Tensioctivos |Z| Desinfectantes @ Oxidantes @ Secuestrantes

, . Desprendimiento Eliminacion de Degradacion Desestabilizacion e inhibicion
q uimica p ara I ad de Biofilm patdgenos de la matriz del crecimiento
= = T 4
eliminacion de
biofilms
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Aspectos técnicos: productos

Productos de base biologica
(enzimaticos)

) Protein l f i
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Proteasas ot gt P | N

Amilasas
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Innovacion tecnologica

e Activacion de superficies

Compuestos biocidas
Catalizadores de la oxidacion

e Agentes biologicos

Fagos
Extractos vegetales
Residuos de organismos
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Conclusiones
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Conclusiones

e Biofilms: riesgo sanitario y técnico para la industria
alimentaria

 Indicador de procesos de higiene inadecuados

e Su control requiere del uso de herramientas especificas
de deteccion y eliminacion

 Enfoque global e integrador de |la higiene necesario para
garantizar la seguridad de los alimentos
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Formacion, deteccidn y eliminacion de biofilms

Gracias por su atencion
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